(GEMEINDE 9 MERENSCHWAND

Gemeindekanzlei
Kanzleistr. 8

Postfach 165

5634 Merenschwand
Telefon 056 675 53 00
Telefax 056 675 53 09

E-Mail gemeindekanzlei@merenschwand.ch

Empféanger siehe Verteiler

Merenschwand, 21. Méarz 2018

Anderung des Gastgewerbegesetzes (GGG) / Meldepflicht Einzelanlass / Ausstellung
der Kleinhandelsbewilligung

Sehr geehrte Damen und Herren

Der Grosse Rat des Kantons Aargau hat am 29. September 2017 einer Anderung des Geset-
zes Uber das Gastgewerbe und den Kleinhandel mit alkoholhaltigen Getréanken zugestimmt.
Die Anderung betrifft insbesondere die Erteilung der Bewilligung fir den Kleinhandel mit Spiri-
tuosen (Kleinhandelsbewilligung) an Einzelanlassen. Fir Anlésse ab dem 1. Méarz 2018 ist
nicht mehr das Amt fur Verbraucherschutz, Sektion Lebensmittelkontrolle, sondern neu die
Gemeinde zustandig.

Vorgehen

Die Wirtetatigkeit an einem Einzelanlass (nicht nur auf den Ausschank von Spirituosen bezo-
gen) ist mindestens 10 Tage vor dem Anlass

a) der Gemeindekanzlei Merenschwand (Anmeldung Wirtetatigkeit gemass § 6 Abs. 2 GGV
und Kleinhandelsbewilligung geméss § 11a GGG) und

b) dem Amt fur Verbraucherschutz (Meldepflicht nach Lebensmittelgesetz) zu melden.

Auf der Website des Kantons Aargau ist das gemeinsame Formular fir Einzelanlasse aufge-
schaltet oder es kann Uber den Online-Schalter der Website der Gemeinde Merenschwand
(mit dem Suchbegriff ,Einzelanlass*) aufgerufen werden. Das ausgefullte Formular fur die
Meldung eines Einzelanlasses, mit oder ohne Antrag fir die Kleinhandelsbewilligung, ist
elektronisch an das Amt fur Verbraucherschutz zu schicken sowie anschliessend ausgedruckt
der Gemeindekanzlei Merenschwand, Kanzleistrasse 8, 5634 Merenschwand, einzureichen.
Weitere Infos finden Sie in den beigelegten Merkblattern.
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Vielen Dank fur die Kenntnisnahme und Umsetzung der oben erwdhnten Schritte. Bei Fragen
wenden Sie sich bitte an die Gemeindekanzlei.
Freundliche Grusse

GEMEINDEKANZLEI MERENSCHWAND
Die Gemeindeschreiber-Stv.:

SO

Selina Lusser

Verteiler:

- Vereine gemass Vereinsverzeichnis
- Ringerstaffel Freiamt, 5628 Aristau
- ATF Crazy Jumpers, 5630 Muri

Beilagen:

- Merkblatt 5
- Merkblatt 21
- Merkblatt 24
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KANTON AARGAU

MERKBLATT 5

Angaben auf der Getréankekarte

Muster - Alkoholfreie Getrinke "

Warme Getranke

Kaffee creme

Milchkaffee (Schale)

Schwarztee

Heisse Schokolade (Milchgetréank)

Kalte Getranke

Milch offen
Orangensaft =2 offen
Mineralwasser mit offen
Kohlens&ure 4 offen
offen
Eistee 5 offen
offen
offen
Coca Cola, Rivella 5 Flasche

Energy Drink %

2d°
2dl
5dl
3dl
2dl
5l
3dl
24l
334l
25dl

Die Preise verstehen sich inkl. MwSt.

1) Angebot alkoholfreie Getrdanke

2) Detailpreis

3) Menge

4) Mineralwasser

DEPARTEMENT GESUNDHEIT UND SOZIALES
Amt fur Verbraucherschutz

Obere Vorstadt 14, 5000 Aarau, 062 835 30 20, verbraucherschutz@ag.ch, www.ag.ch/dgs

Muster - Alkoholische Getranke
6)

Bier
Fr.420?  spezialbier Flasche 33dl  Fr.5-2
Fr.4.20 Lagerbier offen 5d%  Fre-
Fr.4.20 offen 3dl Fr. 4.50
Fr.4.20 offen 2dl Fr. 3.80
Weisswein ") 1dl FL754d
Fr. 3.20 Zeiniger Pinot Gris / AOC Aargau Fr.6.- Fr.37.-
Fr. 4.50
Fr. 5. Roséwein 1dl FI.7.5dl
Fr.3.80 Oeil-de-Perdrix du Valais AOC Fr.6.-  Fr. 39.-
Fr. 3.20 Rotwein 1dl Fl. 7.5dl
Fr.5.- Wirenlinger Pinot noir / AOC Aargau  Fr.6.-  Fr. 39.-
Fr. 3.80 = 8)
Fr. 3.20 Spirituosen
Fr. 4.50 Grappa 2cl Fr. 8.-
Fr. 5.- Williams 2cl Fr. 6.50
Drinks
Whisky Cola Fr. 14.-

Die Preise verstehen sich inkl. MwSt.

Gemass Art. 5 Kantonales Gastgewerbegesetz (GGG) muss in jedem
Gastgewerbebetrieb eine Auswahl (mindestens zwei) alkoholfreier
Getrédnke zu einem tieferen Preis als das billigste alkoholhaltige
Getrank in der gleichen Menge angeboten werden.

Der tatsachlich zu bezahlende Preis ist in Schweizer Franken bekannt-
zugeben.

Grundsatzlich ist die Mengenangabe vorgeschrieben.

Besonderheiten beim Offenausschank

Damit der Gast die ausgeschenkte Menge Uberprifen kann, mussen
Fertiggetranke wie kalte Milch, Frucht- und Gemusesafte, Mineralwas-
ser, Sussgetranke, Wein, Bier und Spirituosen in geeichten oder mar-
kierten Schankgefassen abgegeben werden (Glaser etc.). Ausge-
nommen sind: Heissgetranke, mit Wasser angesetzte Getranke, mit
Eis versetzte Getranke sowie Mischungen verschiedener Fertiggetran-
ke oder Mixgetranke auf Basis von Spirituosen, die im Gastlokal ad hoc
zubereitet werden (wie "Pina Colada", "Whisky Cola" etc.).

Art. 4 ff. Verordnung Uber Getranke

Achtung: Trinkwasser (Leitungswasser), dem Kohlendioxid zugege-
ben wurde, darf nicht als Mineralwasser abgegeben werden, son-
dern ist beispielsweise als "kohlensaures Wasser", "kohlensaures
Trinkwasser" oder "Siphon" zu deklarieren.
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§) Fruchtsaft, Fruchtnektar, aromatisierte Getrinke, Energy Drink, Kaffee, Tee etc.

6) Bier

7) Weine

8) Spirituosen

Art. 16 bis 60 Verordnung tber Getranke

Fruchtsaft ist ein reiner, unverdiinnter Saft.

Auslobung "frisch” bei Fruchtsaft: Unter der ergéanzenden Bezeich-
nung "frisch" oder "frisch gepresst" ist ein unmittelbar vor dem Aus-
schank frisch gewonnener, unverdiinnter, ungezuckerter und in keiner
Weise konservierter Saft zu verstehen. Die Anwendung der Auslobung
"frisch" gilt sinngemaéss auch fur Gemusesafte.

Achtung: Siissgetrianke sind kein Mineralwasser.

Art. 83 bis 66 Verordnung tber Getranke
Bezeichnungen entsprechend Art. 65 und 66.

Art. 69 ff. Verordnung Uber Getranke

1. Schweizer Weine der Klasse "Weine mit kontrollierter Ur-
sprungbezeichnung (KUB/AOC)™:

Klassenbezeichnung, ergénzt durch jeweiligen geografischen Ursprung
(Kanton Aargau: "AOC Aargau").

2. Schweizer Weine der Klasse "Landwein":
Sachbezeichnung "Landwein", ergénzt durch die Angabe der geografi-
schen Herkunft (wie Ostschweizer Landwein).

3. Schweizer Weine der Klasse "Tafelwein™:
Sachbezeichnung "Schweizer Tafelwein". Angaben Uber Ursprung,
Herkunft, Weinsorte oder Jahrgang sind verboten.

4. Auslidndischer Wein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung
oder mit anderer geschiitzter Bezeichnung (wie "Landwein™):
Sachbezeichnung entsprechend auslandischer Gesetzgebung.

Hitfe bei Erstellung von Getrankekarten: Weine mit Ursprungsbezeich-
nungen tragen haufig auf Weinetiketten Abkirzungen wie "AOC" (Wein
aus F), "DOCG" (Wein aus I), "DOC" (Wein aus | und E).

Weine, die nicht unter 1. bis 4. einzuordnen sind:

Sachbezeichnung "Wein", ergénzt durch die Angabe des Produktions-
landes. Weitere Angaben (mit Ausnahme Farbe des Weins) sind verbo-
ten. Solche Weine werden in Restaurants praktisch nie angeboten.

Nicht ausreichend: Alleinige Angabe eines Phantasienamens, der
Traubensorte (wie Merlot) oder einer Bezeichnung wie "Hausmarke"
oder "Hauswein".

Art. 108 bis 159 Verordnung Uber Getranke
Bezeichnungen entsprechend der Verordnung.

Grappa: Die Bezeichnung "Grappa" darf nur fur Tresterbrand verwen-
det werden, der in ltalien, im Kanton Tessin, Calancatal, Bergell, Val
Mesolcina oder Puschlav aus Trauben der betreffenden Region herge-
stellt wird.
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Abgabe alkoholischer Getrénke an Kinder und Jugendliche

Alkoholische Getranke mussen so zum Verkauf angeboten werden, dass sie von alkoholfreien Getrinken
deutlich unterscheidbar sind.

Am Verkaufspunkt ist ein gut les- und sichtbares Plakat anzubringen, auf welchem darauf hingewiesen wird,
dass die Abgabe alkoholischer Getranke an Kinder und Jugendliche verboten ist.

Tabakwaren an unter 16_] éihrige
Wein, Bier und gegorenem Most an
unter 16-jahrige

Alcopops, Spirituosen und Aperitifen
anunter 18-jghrige

Links

e Systematische Sammlung des Bundesrechts:

www.admin.ch > Bundesrecht > Systematische Rechtssammlung
e Amt fur Verbraucherschutz, Kanton Aargau:

www.ag.ch/dgs > Verbraucherschutz
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MERKBLATT 21

Einzelanldsse

Einzelanlasse unterliegen ebenfalls der eidgendssischen Lebensmittelgesetzgebung, weshalb das Amt fur Ver-
braucherschutz unangemeldet vor oder wahrend dem Anlass Kontrollen durchfuhren kann (analog zu den Ge-
werbebetrieben). Bitte beachten Sie bei Ihrem Anlass folgende Grundregeln:

Allgemeiner Zustand der Produktionsraume / Kiiche

Generell ist die Kliche in einem sauberen und ordentlichen Zustand zu halten. Die Garderobe muss von der
Kiiche getrennt sein. Die verschiedenen Zubereitungs- und Ausgabestellen mussen betriebsbereite Hand-
waschstellen mit Seifen- und Papiertuchspendern aufweisen. Lebensmittel durfen nicht direkt auf den Boden
deponiert werden, sondern sind auf eine Unterlage zu stellen.

Speisen

Fur die Herstellung von warmen und kalten Speisen ist eine mdglichst direkte Zubereitung empfehlenswert. Es
ist darauf zu achten, dass das Speiseangebot den Platzverhalinissen der Kiiche und den personellen Ressour-
cen angepasst wird.

Wichtige Punkte fiir warme Speisen

o Geflugelfleisch immer gentigend durchgaren und ausreichend lange erhitzen.

+ Warme Speisen sind bei mindestens 65 °C heiss zu halten.

¢ Der Abkiihlprozess von leicht verderblichen Lebensmitteln (Reis, Teigwaren etc.) ist so zu handhaben, dass
der Temperaturbereich zwischen 50 und 10 °C moglichst schnell - maximal in zwei Stunden - durchschritten
wird.

Wichtige Punkte fiir kalte Speisen

e Fur die Herstellung von Tiramisu, Mousse, Cremen, Spaghetti carbonara, Mayonnaise und Tatar méglichst
pasteurisierte Eier verwenden.

¢ Vor dem Portionieren von Salaten und anderen kalten Speisen missen die Hande grindlich gewaschen
werden. Allenfalls empfiehlt sich der Gebrauch von Einweghandschuhen.

Kiihllagerung
Eine intakte Kuhlkette schiitzt vor Verderbnis und méglichen Lebensmittelvergiftungen.

Vorgeschriebene Héchsttemperaturen

Produkt Transport / Lagerung Verkauf
-18°C

Tiefgekuhlte Lebensmittel Nur bei Transport: -18°C
Rand kurzfristig -15 °C

Rohes Fleisch von Rind, Schwein, Schaf, Ziege, Pferd, Wild 7°C 5°C

Rohes Fleisch von (Wild-)Geflugel, (Wild-)Kaninchen, Hasen 4°C 5°C

Fleischzubereitungen und -erzeugnisse 4°C 5°C

Hackfleisch 2°C 5°C

Fischereierzeugnisse inkl. Krebs- und Weichtiererzeugnisse roh, 50 550

unverarbeitet, mariniert

Krebs- und Weichtiere gegart und gerduchert 2°C 5°C

Fischereierzeugnisse ohne Krebs- und Weichiiererzeugnisse gegart, 50

gerduchert, verarbeitet zu Sushi (mit unter pH 4,5 gesduertem Reis)

Zu kiihlende Eiprodukte 4°C 4°C
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Die Temperaturvorschriften gelten auch fur Einkaufe in Gastroeinkaufs- und Metzgerzentren. Deshalb immer
Kuhlbox und Eiselemente mitnehmen und Produkte kuhlen.

Bei zu kihlenden Lebensmitteln, fir welche keine Hochsttemperaturen vorgeschrieben sind, missen die Kahl-
temperaturen so gewahlt werden, dass die Lebensmittelsicherheit jederzeit gewahrleistet wird. Empfohlen wer-
den folgende Hochsttemperaturen: Klichenfertiges Gemuse und Mischsalat 12 °C, leicht verderbliche Lebens-
mittel wie zu kithlende (Roh-)Milch und Milchprodukte 5 °C, vorgekochte Teigwaren oder Patisseriewaren 5 °C,
bereits gekuhlte Eier 5 °C.

Persdnliche Hygiene

Vor Arbeitsaufnahme in der Kiiche sowie nach Schmutzarbeiten (Kehrichtbeseitigung, Reinigungsarbeiten etc.)
sind die Hande grundlich zu reinigen. Personen mit Durchfall, Grippe oder Fieber durfen nicht beschaftigt wer-
den. Der Kontakt von Lebensmitteln mit offenen Wunden, Ekzemausschlagen etc. ist zu vermeiden (Handschu-
he oder Fingerlinge tragen). Die Arbeitskleidung sowie Abwasch-/Geschirrtiicher und Schirzen sind stets sau-
ber zu halten. Im Lebensmittelbereich darf nicht geraucht werden.

Deklaration von Fleisch
Das Herkunftsland von Fleisch muss schriftlich bekannt gegeben werden. Am vorteilhaftesten ist die direkte
Bekanntgabe beim jeweiligen Meni auf der Speisekarte.

Getrankekarten / Offenausschank

Nach § 5 des Kant. Gastgewerbegesetzes (GGG) muss eine Auswahl alkoholfreier Getranke zu einem giinstige-
ren Preis als das billigste alkoholhaltige Getrank in der gleichen Menge angeboten werden.

Die Mengenangabe ist grundsatzlich vorgeschrieben. Beim Offenausschank gilt folgende Besonderheit: Damit
der Gast die ausgeschenkte Menge Uberprifen kann, missen Fertiggetranke wie kalte Milch, Frucht- und Ge-
musesafte, Mineralwasser, Stissgetranke, Wein, Bier und Spirituosen in geeichten oder markierten Schankge-
fassen abgegeben werden (Glaser etc.). Davon ausgenommen sind Heissgetranke, mit Wasser angesetzie
Getranke, mit Eis versetzte Getrénke und Cocktails / Mischrurrgen verschiedener Getranke.

Abgabe alkoholischer Getrianke

Gemaéss Art. 42b des Alkoholgesetzes ist es verboten, Spirituosen sowie Mixgetrénke, die Spirituosen enthalten,
unter Gewahrung von Zugaben und anderen Verginstigungen anzubieten, und zwar zum Zwecke, Konsumen-
ten anzulocken (wie Happy Hour).

Am Verkaufspunkt ist ein gut les- und sichtbares Plakat anzubringen, auf welchem darauf hingewiesen wird,
dass die Abgabe alkoholischer Getranke an Kinder und Jugendliche verboten ist;

» Alcopops, Spirituosen und Aperitife durfen nicht an unter 18-Jahrige abgegeben werden.

» Wein, Bier und gegorener Most dlrfen nicht an unter 16-Jahrige abgegeben werden.

Im Zweifelsfalle muss ein Ausweis Uber die Altersangabe verlangt werden.

Fleisch bei Tombola- und Lottoveranstaltungen .
Packungsaufschriften tiber Lagerbedingungen, Verbrauchsfristen und Mindesthaltbarkeit bei verpackten Waren
sind zu beachten und durfen nicht entfernt werden.

o Keiner Kithlhaltevorschrift unterliegen Dauerfleischwaren wie Trockenfleisch (Bundnerfleisch, Rohschin-
ken, Coppa etc.), ganze Dauerwiirste (Salami), verpackte Stucke von gerauchertem oder luftgetrockneten
Speck, Rollschinkli, Schiifeli etc.

+ Einer Kiihlhaltevorschrift von maximal 5 °C unterliegen Frischfleisch, leicht verderbliche Fleischerzeug-
nisse (wie Lyoner, Aufschnittwirste, Schiblig) — offen oder vakuumverpackt.

Schutz vor Passivrauchen

Gemass dem Gesetz zum Schutz vor Passivrauchen ist das Rauchen in geschlossenen Raumen, die 6ffentlich
zuganglich sind, verboten. Das Rauchverbot gilt auch in geschlossenen Raumen, die nur flr eine begrenzte Zeit
errichtet werden. Als Faustregel kann davon ausgegangen werden, dass mindestens 50 % der Seitenwénde
offen sein missen, damit der Raum nicht mehr als geschlossen angesehen wird.
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DEPARTEMENT GESUNDHEIT UND SOZIALES
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Anforderungen an den Ausschank und Verkauf von alkoholhaltigen Getrdnken

Im Zusammenhang mit dem Ausschank und Verkauf von alkoholhaltigen Getranken werden zwei Gruppen un-

terschieden:

Kategorie

Abgabeverbot

Kleinhandelsbewilligung

Vergorene alkoholhaltige Getranke
wie Wein, Bier, Obstwein (Most)
oder Met

Abgabeverbot an unter 16-Jahrige

Fir die Abgabe ist keine Bewilli-
gung nétig.

Spirituosen (gebrannte Wasser)
und Getridnke mit Spirituosen wie
Branntwein, Weinbrand, Obstbrand,
Likére, Likérweine (mit Alkohol
angereicherte Weine wie Portwein

Abgabeverbot an unter 18-Jahrige

Eine Kleinhandelsbewilligung ist
ndtig. Beispielsweise beim

o Verkauf in einem Ladenlokal

* Ausschank in einem Restaurant
» Vertrieb Ubers Internet

» Verkauf Giber die Gasse.

Die Bewilligung fur den Kleinhandel
mit Spirituosen lautet auf die fur die
Betriebsfuhrung verantwortliche
naturliche Person.

oder Vin Santo), Aperitifs, Bitter
oder Alcopops

Gestaltung Verkaufsstelle

Alkoholische Getranke missen so zum Verkauf angeboten werden, dass diese von alkoholireien Getrénken
deutlich unterscheidbar sind. o

Am Verkaufspunkt ist ein gut les- und sichtbares Plakat anzubringen, auf welchem darauf hingewiesen wird,
dass die Abgabe alkoholischer Getrénke an Kinder und Jugendliche verboten ist Dabei ist auf das Mindestab-
gabealter hinzuweisen.

Angebot im Gastronomiebetrieb
Eine Auswahl (mindestens zwei) alkoholfreie Getranke muss zu einem tieferen Preis angeboten werden als das
billigste alkoholhaltige Getrank in der gleichen Menge.

Abgabebeschriankung
Verboten ist die Abgabe von Spirituosen und Getréanken mit Spirituosen unter Gewahrung von Zugaben und
anderen Vergtinstigungen. So sind zum Beispiel Happy Hours oder Preisvergleiche flr Spirituosen nicht erlaubt.

Weitere Informationen erhalten Sie im Internet unter folgenden Adressen:

www.jugendschutzaargau.ch Informationen zum Jugendschutz, Materialbesteliung,
Schulung und Beratung, Checklisten fur Veranstalter

und Personal

Meldeformular Lebensmittelbetrieb / Einzelanlass
Merkblatter des Lebensmitielinspektorates wie

e Merkblatt5 Angaben aufder Getrankekarte
o Merkblatt 21 Einzelanlésse

www.ag.ch/verbraucherschutz
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Gesetzliche Grundlagen

. Bundesgesetz Uber die gebrannten Wasser (Alkoholgesetz, SR 680)

. Bundesgesetz Uber Lebensmittel und Gebrauchsgegenstande (Lebensmittelgesetz LMG, SR 817.0)
. Lebensmittel- und Gebrauchsgegensténdeverordnung (LGV, SR 817.02)

. Verordnung des ED! Uber Getranke (SR 817.022.12)

. Kantonales Gastgewerbegesetz (GGG, SAR 970.100)

. Kantonale Gastgewerbeverordnung (GGV, SAR 970.111)

. Kantonales Gesundheitsgesetz (GesG, SAR 301.100)
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